Recette des madeleines

L es ingrédients :
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125g DE SUCRE

150g DE FARINE
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En option : 1 CITRON NON TRAITE
OU DES PEPITES DE CHOCOLAT
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) Le mélange doit blanchir et mMousser

Z7) La pate doit étre legere
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4) /2 du sachet de levure est suffisant
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Préchauffage 15 minutes & feu moyen

cuisson
a 210°C
Pendant 10 Minutes

| puis 1I50°C pendant 10 minutes

5) Remplir au 3/4 dans un moule en silicone

0) plague & Mi-hauteur
Laisser refroidir avant de démouler




